Macarena
Palomino fino

Criada bajo velo de flor, mediante el tradicional Sistema de Solera y
Criaderas en Sanlucar de Barrameda, junto a la desembocadura del rio
Guadalquivir y el Océano Atlantico.

Luis Caballero recuperd, coincidiendo con el Centenario de la marca,
la etiqueta original de su emblematica Manzanilla.

Nota de cata: Una Manzanilla elegante, fresca y ligera.
De color amarillo palido. Delicada y sutil en nariz.
Muestra su caracter salino en boca.
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