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FICHA TECNICA

Marca: LA VIE EN ROSE 00

Variedad: Pinot Noir y Garnacha (85%).
Edad de vifiedo: Mas de 50 afios.

Zona de produccién: Requena.

Tipo de suelo: Arcilloso.

Altitud: 750 metros.

Rendimiento por hectarea: 5000kg/ha.

Rima: 9 meses, de los cuales 6 horizontales y 3 en punta.
Grado de alcohol: 0% Vol.

CATA VISUAL

Color rosa nacarado de intensidad media. Desprende finas burbujas
ascendentes que describen lentamente rosarios persistentes y regulares.
CATA OLFATIVA

Intensos aromas varietales de cereza y frutos rojos seguidos de sutiles notas
de pasteleria.

CATA GUSTATIVA

Goloso, fresco y expresivo, elegante y de larga persistencia.

0'0 alcohol.

100% actitud La Vie en Rose.

La Vie en Rose 0'0 mantiene la frescura, la burbuja y la experiencia de
celebracion que hace Unico cada brindis.

Una alternativa elegante, saludable y sofisticada para quienes quieren
disfrutarlo todo... sin alcohol.
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